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DIE BARNER'S

EINBLICKE IN TRADITION,
KUCHE UND VIELFALT!

WARME GERICHTE

SCHON AB 5 PERSONEN ] 1)

KALTE KUCHE

UNSERE KLASSIKER, NEU
GEDACHT BIS VEGETARISCH




BARNER

Metzgerei | Catering | Event

BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08

Liebe Kundschatft,

hiermit mochten wir uns herzlich fir Thre jahre-

lange Treue und Thr Vertrauen, welches Sie uns
entgegen bringen, bedanken. Auf den folgenden
Seiten laden wir Sie ein, unser aktuelles Angebot
zu entdecken und gewéhren Thnen einen kleinen Ein-

blick hinter sonst verschlossenen Tiiren.

Wir und unser Team freuen uns, auch weiterhin
fiir Sie Kopf zu stehen.

Schon, dass Sie unser Kunde sind!

Sarah und Torsten Barner
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Die Barner-Kopfe im ﬂmw

Das Familienunternehmen in dritter Generation. Wir trafen sie und
hatten einige Fragen in petto.

Nach so vielen Jahren Selbststandigkeit haben Sie sicher schon einige
Sachen erlebt. Was war das Dramatischste?

Torsten Barner: Das war 1998 an einem Sonntag. Wir hatten die Eroff-
nung eines Windparks ausgestattet. Als mein Team und ich zum Ver-
anstaltungsort kamen, welcher nur ein griines Feld war, vermissten wir
mit Erschrecken das Festzelt. Unsere Bestellung iiber das Equipment ist
beim Zeltbauer nie angekommen. Wir mussten improvisieren und haben
schnell ein Zelt aufgebaut und auf Strohballen die Speisen angerichtet. Als
2 Stunden spiter, unter anderem der Ministerprasident Sachsen-Anhalts

als Gast kam, stand alles.

Beenden Sie den Satz: ,Kochen bedeutet fiir mich ...
Sarah Barner: ... auf die einfachste Art und Weise téglich eine hohe

Lebensqualitdt zu geniefSen.

Was verstehen Sie unter Teamarbeit?

Kathrin Barner: Wichtig ist, dass das Team miteinander und nicht gegen-
einander arbeitet. Die Aufgaben sollten gut verteilt sein. Es sollte niemand
tiberfordert werden. Das Wichtigste tiberhaupt ist fiir mich, dass die Ar-
beit allen Spafl macht. Dadurch werden, meiner Meinung nach, die besten

Ergebnisse erzielt.

e

'&‘-'

= ‘

Sarah Barner | dabei seit 01.08.2007

Was darf in keiner Kiiche fehlen?
Torsten Barner: Gute Laune, Kreativitit, Liebe und Leidenschaft zum

Kochen.

Was wollten Sie als Kind werden?
Kathrin Barner: Das anderte sich oft, von Schneiderin tiber Friseurin

bis Krankenschwester.

Wie entspannen Sie am besten?
Torsten Barner: Beim Sport verausgabe ich mich gern und bringe somit
meinen Korper und Geist wieder in Einklang. Oder natiirlich im Strand-

korb an der Ostsee.

Was fasziniert Sie an lhrem Beruf?

Sarah Barner: Fiir Veranstaltungen entwickeln wir mit Kreativitdt und
Feingefiihl Ideen und sorgen fiir professionelle Umsetzung. Wir sind offen
fiir alles und realisieren auch die ausgefallensten und unkonventionellsten
Wiinsche, dadurch ist jede Veranstaltung individuell. Dabei liebe ich vor
allem die Zusammenarbeit mit den verschiedenen Abteilungen und das

kreative Miteinander zwischen Kiiche, Biiro, Metzgerei und dem Kunden.

Torsten Barner | dabei seit 15.11.1986

Gibt es ein Lieblingsrezept aus lhrer Kindheit, dass Sie
immer noch gern kochen?
Kathrin Barner: Das waren oft einfache Dinge, aber trotzdem lecker.

Kartoffeln, Rithrei und Gurkensalat gibt’s heute manchmal noch.

Was schatzen Sie an lhren Angestellten?
Torsten Barner: Unser Betrieb ist wie eine grofle Familie, am schonsten

ist es, dass man etwas gibt und immer etwas zuriickbekommt.

Wenn Sie ein Lebensmittel waren, welches ware das?
Sarah Barner: Eine Kakaobohne. Harte Schale, weicher Kern und immer

eine Siinde wert.

Wie oft schauen Sie taglich auf lhr Handy?

Torsten Barner: Zu oft.

Lieber scharf oder sii3?
Sarah Barner: Keins von beidem zu viel. Scharfe nimmt Geschmack und
kein Gericht sollte zu siif$ sein. Wichtig ist, dass alles gut abgestimmt ist.

Dann lésst sich Scharfe auch gut mit StifSe kombinieren.

Kathrin Barner | dabei seit 01.10.1987

Welche war die beste Entscheidung in lhrer beruflichen Laufbahn?

Torsten Barner: Meine Oma und Mutter wollten damals nicht, dass ich
Fleischer werde und deswegen habe ich Heizungsmonteur gelernt. Nach
bestandener Priifung habe ich sofort am nichsten Tag bei meinem Vater
als ungelernter Fleischer angefangen und nebenbei in der Abendschule
den Beruf des Fleischers erlernt. AnschliefSend habe ich, auch nebenbe-

ruflich, die Priifung zum Fleischermeister erfolgreich absolviert.

lhre Lieblingszutat?

Kathrin Barner: Knoblauch, aber nicht zu viel, eine leichte Note reicht aus.

Fiir welche drei Dinge sind Sie in ihrem Leben am dankbarsten?

Sarah Barner: Meine Familie, Gesundheit und gutes Essen.

Was darf in lhrem Kiihlschrank niemals fehlen?

Kathrin Barner: Joghurt

BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08

BARNER
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Jeannelie Theile

Kiichenleiterin

seit 2006 in der Firma

Unsere Kiichenleiterin ist das
Herzstiick der Kiiche.
Sie ist seit 2006 in unserem Un-
ternehmen und arbeitet vorrangig

in der kalten Kiiche. Sie sorgt fiir

einen strukturierten Ablauf und

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

setzt Maf3stabe an Qualitat.

Nix Sefal
Canapé

[ 'kanape]

Mit Delikatessen belegtes,

garniertes Weiflbrotschnittchen.

Alle Canapés ab Seite 16

Mein Tz{or//
Jede Gelegenheit nutzen, neue
Dinge zu pw/}wzm und sich
Zeit zum Zubereiten
und Essen zu nehmen.

BARNER Halle

© 00 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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BROTCHEN ,KLASSISCH"

009 | Pute mit getrockneter Tomate
und Petersilie
010 | Tomate-Mozzarella mit Pesto
011 | Ungarische Salami
mit Paprika und Petersilie
012 | Kochschinken mit Gurke
013 | Schnittlauchkdse mit Ei, Kirsch-
tomate und Zuckerschoten
014 | Kasselerbraten
mit Oliven und Petersilie
015 | Lachsschinken mit Ananas,
Melone und Petersilie
016 | Gouda mit Erdbeere,
Physalis und Petersilie
Auf Wunsch

und gegen einen kleinen

Aufpreis sind auch Vollkorn- Mindestbestellmenge:

brotchen moglich. . . .
15 Stiick | pro Sorte 5 Stiick | pro Stiick 2,70 €

TR0 S 7 S i ri e B A lii it i i E .
Angebot auf halben

Brotscheiben statt AN = . - % ’ I B RGTCHEN ” RUSTI KAL"

Brotchen.

017 | Hackepeter mit Frithlingszwiebeln
018 | Paprikalyoner

mit Cornichonfécher
019 | Ei mit Radieschen,

Kaviar und Schnittlauch

020 | Boulette mit Ei, Sprossen

und Petersilie

BROTCHEN ,EXKLUSIV" ES GEHT AUCH
EGETARISCH

021 | Nussschinken mit Balsamico-

001 | Rindersaftschinken mit Orange und Petersilie 3,10 € zwiebel und Petersilie

002 | Avocadocreme mit Paprika und Rucola 3,10 € WIR BERATEN 022 | Brotsalami mit Mohre,

003 | Pfefferschinken mit Miniapfel und Petersilie 3,10 € SIE GERN! Sprossen und Oliven

004 | Krautersalami mit Parmesan, 3,10 € 023 | Franzosischer Brie mit Kiwi,

Traube, Walnuss und Petersilie
024 | Minischnitzel mit Gurke

und Petersilie

Kapernipfel und Petersilie
005 | Serrano-Schinken mit Melone, Rucola und Parmesan 3,10 €
006 | Norwegischer Lachs mit Wakame, 4,20 €
Kaviar, Honig-Senf und Dill
007 | Saint Albray mit Feige und Petersilie 4,20 € Mindestbestellmenge:
008 | Buttermakrele mit Sardelle, Kaviar und Dill 4,20 € 15 Stiick | pro Sorte 5 Stiick | Preis pro Stiick

Mindestbestellmenge:
15 Stiick | pro Sorte 5 Stiick | pro Stiick 2,50 €

12 BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08 BARNER 13



MINI-BROTCHEN-PLATTEN

025 | Vollkornbrotchen mit Lachsschinken und Gurke
026 | Laugenbrotchen mit Kasselerbraten, Paprika und Ei
027 | Vitalbrotchen mit Salami,

Mohre und Champignon
028 | Mehrkornbrétchen mit Gouda,

Gurke und Zwiebel

.'r.‘

‘ Arrangement Mini-Crépes
M 10 Mini-Crépes-Spiefe
AR
L e & . mit Schinken, liebevoll

auf einer Platte angerichtet
030

Arrangement Obstspiefie

10 Obstspiefle, liebevoll
mit Hallorenkugeln auf

einer Platte angerichtet

24,90 €

14

Arrangement :
Tomate-Mozzarella : T
Mindestbestellmenge: 10 Tomate-Mozzarella-Spief3e, 7
gemischte Platte mit 8 Stiick 27,90 € liebevoll auf einer Platte e
gemischte Platte mit 16 Stiick 49,90 € angerichtet g
24,90 €
BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08 BARNER 15




HALLESCHE CANAPES

032 | Schlackwurst mit Perlzwiebel und Paprika
033 | Lebercreme mit Radieschen

034 | Hackepeter mit Zwiebel

035 | Nussschinken mit Kirschtomate und Sprossen
036 | Fett mit Cornichonficher und Rostzwiebeln
037 | Franzosischer Brie mit Walnuss,

Weintraube und Physalis

Mindestbestellmenge:
15 Stiick | pro Sorte 5 Stiick | pro Stiick

BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08

CANAPES ,TOP TEN“

038 | Schinkentiitchen mit Mandarine
039 | Pesto-Frischkdse mit Tomate
und Mozzarella
040 | Lachsschinken mit Balsamicozwiebel
041 | Schweinemedaillon mit Ananas
und Cocktailkirsche
042 | Mediterrane Lachsrolle mit Gurke,
Wakame und Kaviar
043 | Ei mit Radieschen, Kaviar und Schnittlauch
044 | Kasselerbraten mit getrockneter Tomate
und Zuckerschote
045 | Bonifaz Chili mit Traube und Walnuss
046 | Ungarische Salami und Tilsiter
mit Peperoni

047 | Feta-Frischkdse-Creme mit Erdbeere

Mindestbestellmenge:
15 Stiick | pro Sorte 5 Stiick | pro Stiick 2,40 €

CANAPES ,KLASSISCH"

048 | Avocadocreme mit Radieschen,
Zuckerschote, Olive und Schnittlauch
049 | Schweinelende, gerauchert mit
Ananas und Feige
050 | Lachstatar mit Wakame, Kaviar und Dill
051 | Tete-de-Moine-Rose mit Kiwi und
Johannisbeeren
052 | Rindersaftschinken mit Orange
053 | Chambelle Salami mit Rucola,
Kapernapfel und Mozzarella
054 | Buttermakrele mit Kirschtomate und Dill
055 | Roastbeefrollchen mit Paprika
056 | Frankenrolle mit Preiselbeeren
und Mango
057 | Serrano-Schinken mit Melone
und Parmesan
Mindestbestellmenge:
15 Stiick | pro Sorte 5 Stiick | pro Stiick 2,60 €

BARNER




058
Obstspief3
2,30 €

060

Kése-Wein-Spief3
2,50 €

Ob als Happchen, Vorspeise oder
Dessert — ,,Ein Spiechen passt immer.*
Von fruchtig bis herzhaft bieten wir eine

schone Vielfalt fiir jeden Anlass.
Spief3e sind der perfekte Snack zum
Wegnaschen nicht nur fiir Grof§ und

Klein, auch fiir Vegetarier und Veganer.

e

061
Kase-Salami-Spief3
2,50 €

059
Tomate-Mozzarella-Spief3
2,50 €

062
Hack-Kartoffel-Spief3
3,10€

1 |

063 064 065
Hack-Tortellini-Spief3 Tortellini-Mozzarella-Spief3 Mini-Crépes-Spief3 mit Schinken

3,10 € 2,50 € 2,90 €

066 067 068
Mini-Crépes-Spief8 mit Lachs Antipasti-Spief3 Gemiise-Kartoffel-Spiefl
3,40 € 2,50 € 2,50 €

Mindestbestellmenge: 10 Stiick | pro Sorte 5 Stiick | Preis pro Stiick

18

BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08
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Wisen Kivchen-Jeam

besteht aus 9 Mannern und
einer Frau, welche aber alle

gut im Griff hat.

Gemeinsam kiimmern sie sich
um die Herstellung von
warmen und kalten

Kostlichkeiten.

Alle Canapés
ab Seite 16

Die kleine Messerkunde . . 4
von Patrick Ohmert i .

auf Seite 52

barner.halle

BESTELL HOTLINE
0345 388 08 08

20 BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08 BARNER 21



069 | Nudelsalat ,,Italienische Art* 070 | Schopska-Salat

mit Pesto, Rucola, Cocktailtomaten, getrockneten mit Paprika, Gurke, Tomaten, Hirtenkése
Tomaten und Parmesan und einem Dressing
3,90 € 2,40 €

071 | Feldsalat ,,Monteverdi“ 072 | Griechischer Bauernsalat
Feldsalat mit Gurke, Tomaten, Frithlingszwiebeln, Salatmix mit Baby Leafs, Paprika, Gurke, Tomaten, roter Zwiebel,
Hirtenkése und einem Dressing schwarze Oliven, Hirtenkédse und einem Dressing
2,80 € 2,90 €

Mindestbestellmenge: ab 500 Gramm | Preis pro 100 Gramm

22 BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08

23



073 | Melonen-Rucola-Salat 074 | Caesar Salad 076 | Couscous-Salat 077 | Rucolasalat

mit Cantaloupe-Melone, Wassermelone und Honigmelone, gebettet auf Romersalat mit Kirschtomaten, Ei, gehobeltem Parmesan, mit Mango-Chilli-Ragout und Hithnerbrustfilet mit getrockneten Tomaten, Mozzarella, Serrano-Schinken,
Rucola, mit Parmesan verfeinert und einem Dressing gerosteten Cashewkernen und einem Dressing Parmesan und einem Dressing
2,90 € 4,50 € 3,20 € 4,20 €

Weitere Salate:
' ‘ by g , t 079 | Gurkensalat mit Essig und Dill 2,50 €
W | " ov e 080 | Tomatensalat 2,50 €
. , 081 | Kartoffelsalat mit Mayonnaise 2,40 €
m |t Canapes 082 | Nudelsalat mit Mayonnaise 2,40 €

083 | Coleslaw-Salat, bunter Krautsalat 2,30 €

Alle Canapés ab Seite 16

075 | Salat ,,Bunte Lust“ 078 | Friséesalat
Salatmix mit Cherrytomaten, Gurke, Schinken, Champignons, Mais, mit Orangen, Granatapfelkernen und einem Dressing
Mozzarella und einem Dressing 4,20 €
2,50 €

Mindestbestellmenge: ab 500 Gramm | Preis pro 100 Gramm

24 BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08 BARNER 25



SALAFKUNDE

Feldsalat schmeckt mild und

t leicht nussig. Er gilt als gesiindester

Salat und ist Spitzenreiter
an Vitamin-C-Gehalt.

fé&ﬁl%tfsw&t

Der Eichblattsalat gilt aufgrund
seines kraftigen Geschmacks als

Lollo Bionda

Der Lollo Bionda schmeckt ein

wenig nussiger und kraftiger im
. . Besonderheit unter den Salaten.
Vergleich zu einem normalen
Kopfsalat. Er kann Blatt fiir Blatt

gepfliickt werden und die

Er wird oft in der gehobenen

Gastronomie verwendet und
. enthilt hochwertige
-, geernteten Blitter wachsen
R wieder nach B-Vitamine.

Er gehort zu den beliebtesten
Salaten in Deutschland und ab Mai
hat er Saison. Kopfsalat besteht, bei
einem niedrigen Kalorienwert, 3

zu 96 % aus Wasser.

fisé%sa[mf

Der Eisbergsalat ist besonders

knackig, saftig und mild im

_ Geschmack. Er ist einer der
Spinat % haltbarsten Salate und

Spinat ist sehr gesund und reich enthdlt 95 % Wasser.

an Vitaminen und Mineral-
stoffen. Junger Blattspinat (< T e
schmeckt besonders lecker mit

einem Essig-Ol-Dressing.

Lol Rosso

Lollo Rosso ist frisch knackig

Rucola oder Rauke hat viele

und schmeckt leicht nussig und
mild. Er besteht zu 92 % aus Wasser
und die restlichen 8 % enthalten

Vitamine und einen hohen Anteil

an Senfolen, die den wiirzigen

Friscesabat

Friséesalat, auch krause Endivie

Geschmack ausmachen. Altere Blitter

Vitamin A, Vitamin C, Kalium

schmecken intensiv und scharf, }

{ genannt, ist die feinste Endivienart,

Cll , ) die es gibt und wird meist

roh als Salat verzehrt.

und Eisen. i
sie werden daher eher als

Wiirzkraut verwendet.
N Chicorée hat blassgelbe und

. . Der Geschmack ist nussi
zartgriine Blatter. Im Kern stecken Ges ¢ S8

die meisten Bitterstoffe, die und nicht zu bitter.
den Stoffwechsel, Kreislauf

und Verdauung anregen.

26 BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08 BARNER 27



084 | Tomate-Mozzarella mit hauseigenem Pesto

Mindestbestellmenge: ab 5 Portionen | pro Portion

086 | Carpaccio vom Rinderfilet

auf Rucola mit gehobeltem Parmesan

Mindestbestellmenge: ab 5 Portionen | pro Portion

5,50 €

9,90 €

085 | Gemiisesticks mit Dip

Mindestbestellmenge: ab 5 Portionen | pro Portion 4,80 €

087 | Gefiillte Eier
20 gefiillte Eihélften mit Rducherlachs und Kaviar

Mindestbestellmenge: pro Platte

BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08

088 | Antipasti feines, eingelegtes und gebackenes Gemiise

Mindestbestellmenge: ab 5 Portionen | pro Portion

6,90 €

090 | Vorspeisenplatte fiir 5 Personen, Auswahl von Schinken und
Salami, buntes Kisearrangement, Tomaten, Mozzarella, gebackenes
Gemiise, getrocknete Tomaten, Mammutoliven und Baguette

BARNER

Mindestbestellmenge: pro Platte

59,90 €

e,

089 | Vorspeisenplatte fiir 2 Personen, Carpaccio vom Rinderfilet
mit Rucola und gehobeltem Parmesan, buntes Kisearrangement,
Serrano-Schinken, getrocknete Tomaten und Mammutoliven

Mindestbestellmenge: pro Platte 49,90 €

091 | Kase-Wein-Platte fiir 5 Personen,
verschiedene Kisesorten mit Weintrauben

Mindestbestellmenge: pro Platte




Wir liefern alle Bestellungen

auch gern zu lhnen nach Hause.
BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08 et SNG

- Weltweit altester Mercedes-Benz Partner -
www.sug.de

BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08 BARNER




092 | Aufschnittplatte ,,BARNER 's Lieblinge“
Hackfleischbéllchen, gefiillte Schinken-

tiitchen, Schweinemedaillons,

Roastbeefrollchen, Auswahl von Braten,
Schinken und Salami, garniert mit

spieffigen Kostlichkeiten

Mindestbestellmenge:
ab 5 Personen | pro Person 15,90 €

Bereichern Sie Thren Friithstiicks- oder Abendbrotstisch mit
unseren taglich frisch gelegten Platten. Ob zu zweit oder fiir
mehrere Personen, hier ist fiir jeden Geschmack etwas dabei.
Beim Legen der Produkte arbeitet unsere Kiiche mit viel Liebe
und Perfektion, um Ihnen ein optisches Highlight zu erschaffen.
Weiterhin legen wir viel Wert auf die Verwendung unserer
hauseigenen Produkte und arbeiten eng mit Lieferanten aus

der Region zusammen.

093 | Kiseplatte ,,Klassisch*
Gouda, Tilsiter, Schnittlauchkase, Brie,
Bonifaz, Saint Albray und Babybel,

garniert mit Friichten der Saison

‘ ‘ ‘ , ‘ ‘ ' ' Mindestbestellmenge:
‘. 1 ab 5 Personen | pro Person 11,90 €

094 | Kiseplatte ,,Exklusiv
Gouda, Tilsiter, Cambozola, Bonifaz,
Schnittlauchkise, Saint Albray,
Tete-de-Moine-Rosen und Frischkise-
kranz mit Schnittlauch, garniert mit

eingelegtem Gemiise und Walniissen

Mindestbestellmenge:
ab 5 Personen | pro Person 15,90 €

32

BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08

BARNER
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095 | Gemischte Platte ,,Klassisch”
Kochschinken, Kasselerbraten,

Schweinebraten, Putenbrust, Nuss-

schinken, Lachsschinken, Brotsalami,

Roastbeef, Gouda und Saint Albray,
garniert mit Gurkenrosen, Peperoni,

Tomaten und Oliven

Mindestbestellmenge:

ab 5 Personen | pro Person 12,90 €

096 | Gemischte Platte ,,Exklusiv*

verschiedene Kasesorten, gefiillte

Schinkentiitchen, Schweinemedaillons,

Roastbeefrollchen, Brotsalami,
Nussschinken, Chambelle Salami,
Kochschinken, Lachsschinken,
Krautersalami und Schwarzwilder
Schinken, garniert mit Friichten

der Saison

Mindestbestellmenge:

ab 5 Personen | pro Person 15,90 €

LS

VUMM

097 | Fischplatte ,,Klassisch“

Réucherlachs, Forelle, Lachs-Spinat-
Terrine, mediterrane Lachsrollchen und
verschiedene Raucherfischtortchen,
garniert mit Wakame, Limetten, Zitrone,

Kaviar und Gurkenrosen

Mindestbestellmenge:
ab 5 Personen | pro Person 20,90 €

098 | Fischplatte ,,Exklusiv*

Réucherlachs, Buttermakrele,
gerduchertes Makrelenfilet, Aal,
Lachs-Spinat-Terrine und
verschiedene Raucherfischtortchen,
garniert mit Wakame, Orangen,

Limetten, Zitrone und Mohrenbliiten

Mindestbestellmenge:
ab 5 Personen | pro Person 22,90 €

34

BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08

BARNER

35



099 | Leichte Platte ,,Fit und Fun®

Putenbrust, Hihnchenpastete,
Hihnchenbrust, gefiillte Hihnchenbrust
mit Spinat, Lachsschinken, Brotsalami,
verschiedener Kise und Gemiisesticks
mit Krauterdip, garniert mit Butterrosen,

Strauchtomaten, Peperoni und Oliven

Mindestbestellmenge:

ab 5 Personen | pro Person 12,90 €

100 | Aufschnittplatte ,,Nach Art des Hauses“

Bierschinken, Leberkése, Paprikalyoner,
Kochschinken, Putenbrust,
Schweinebraten, Lachsschinken und
Brotsalami, garniert mit Butterrosen und

saisonalem Gemiise

Mindestbestellmenge:

ab 5 Personen | pro Person 11,90 €

L SNered [ 1
‘A“LI‘AI‘?

101 | Schinkenplatte ,,Exklusiv*
geraucherte Schweinelende, Nuss-
schinken, Serrano-Schinken und
Pfefferschinken, garniert mit
Lachsschinkenrosen,

Melone und Friichte der Saison

Mindestbestellmenge:

ab 5 Personen | pro Person 14,90 €

102 | Hackepeter-Igel

500 g 13,90 €
1000 g 20,90 €

Mindestbestellmenge: pro Stiick

103 | BARNER s Schlachteplatte
Zwiebelleberwurst, Rotwurst, Knack-
wurst, Schmalzfleisch, Fett, Sillzwurst,
Pfefferbeifier, Schinkenspeck und
Hackepeter, garniert mit Mixed Pickles,
Paprika, Zwiebeln und Radieschen

Mindestbestellmenge:

ab 5 Personen | pro Person 15,90 €

36
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Kalte Kiiche

seit 1998 in der Firma

Arbeitet in der kalten Kiiche
und ist seit 1998 in unserem
Unternehmen titig. Er legt mit
viel Liebe zum Detail unsere

kalten Platten.
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Was sollte beim Anrichten einer

Platte beachtet werden?!

Nachdem man sich die ausgewéhlten Produkte,
als Vorbereitung geschnitten und zurechtgelegt
hat, kann man mit dem Belegen beginnen.
Dabei beachten, dass die Produkte nicht zu
grof} geschnitten sind. Ein Gast wird lieber
zwei kleinere Teile nehmen, als die Halfte des
zu grof8en Stiickes auf dem Teller zu lassen.
Auch zu dick geschnittene Teile lassen sich
schlecht drapieren. Die Garnitur sollte
geschmacklich und farblich zu den ausge-
wihlten Produkten passen. Wir empfehlen zu
verschiedenen Schinkensorten eine fruchtige
Garnitur und bei deftigem Aufschnitt
eher Salat oder Mixed Pickles.

BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08

104 | Sonntagsplatte ,,Guten-Morgen-Kuss*“
fiir 2 Personen
verschiedene Brotchen, Butter, Nuss-
schinken, Brotsalami, Kasselerbraten,
Leberwurst, Gouda, Brie, Raucherlachs,
Eihalften, Tomate-Mozzarella,
verschiedene Marmeladen und

eine fruchtige Garnitur

Mindestbestellmenge:
pro Platte 39,90 €

105 | Sonntagsplatte ,, Abendgrufl“
fiir 2 Personen
verschiedene Brotchen, Butter, Fleisch-
und Gefltigelsalat, Lachsschinken,
Kochschinken, Brotsalami, Bonifaz,
Schnittlauchkise, Raucherlachs,
Tomate-Mozzarella und Gemiisesticks

mit Krauterdip

Mindestbestellmenge:
pro Platte 41,90 €

39
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UNSER TEAM
AUS DER
WARMEN KUCHE

Wir kochen téglich frisch und
abwechslungsreich fiir
unseren Partyservice und

unsere Imbissangebote.
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VORLIEBEN ERRATEN

SCHNELL ENTSCHEIDEN
UND ANTWORTEN

Kartoffeln oder Piiree?
Nudeln oder Gnocchi?
Schwein oder Rind?
Erbsen oder Bohnen?
Salat oder Obst?
Pudding oder Creme?
Fisch oder Fleisch?

Waurst oder Kise?

Haben Sie alles gewusst?

]
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W
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Was ist eigentlich
ein Kapernapfel?

Eine wiirzige Frucht, die aus siid-
lichen Regionen mit trocken-hei-
em Klima stammt. Verwendung
findet sie als gesunder Snack oder
als schmackhafte Garnierung bei
Salaten. Frither glaubte man an
die verdauungsfordernde Wirkung

noch unreifer Friichte.

PAPENBURG

www.gp.ag

'‘APENBURG

HANDFESTER
HOCHGENUSS
MIT BARNER
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107
Seelachsfilet mit

Bruschetta-Kruste in

Basilikumsof3e und Gnocchi,

Mousse au Chocolat

21,90 €

106

und Tagliatelle,

Limetten-Joghurt-Creme

26,90 €

Lachsfilet mit Blattspinat

Zu Hause essen mit

einfach nur schon!

mit Spatzle,

Mandarinen-Mascarpone-

Creme

14,90 €

Schweinegeschnetzeltes

Mindestbestellmenge: ab 5 Personen | pro Person

BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08

111

Kartoffel-Gemiise-Pfanne

mit Cashewkernen,

Himbeermousse

Schweinebickchen

in Rosmarinsaft geschmort,

mit Gemiisejulienne und

Schupfnudeln,

Schokoladenpudding mit

Vanillesofle
24,90 €

Schweinemedaillons auf
Grillgemiise und

Schwenkkartoffeln,

Baileys Creme

25,90 €

Gulasch mit Semmelknddeln,

Vanillepudding

mit Marshmallows

19,90 €

Serviervorschlag — alle Gerichte werden im Chafi geliefert.

BARNER



113
Hallescher

Von Ha"e nach
New York

Wiirde man alle Chafis, die wir im

Salzkrustenbraten mit Bohnen

und Kartoffeln,
Mandarinen-Mascarpone-

Creme

19,90 €
Jahr benétigen hintereinander

aufstellen, wiirde dies
6.250 Kilometer ergeben.
Dies gleicht der Strecke
von Halle (Saale) nach New York.

BARNER's

Dessenty

Traumhafte Leckereien
fiir GroB und Klein

Gnocchi mit Hihnchen-
114

Schnitzel

geschnetzeltem und
Champignons in Barlauchrahm,
mit Rahmchampignons Panna Cotta mit Fruchtspiegel
und Kartoffeln,

Vanillepudding

16,90 €

290 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Alle Desserts auf Seite 69

Gebackene Hiahnchenbrust

117
Rinderbraten mit Rotkohl
und Kartoffelklolen,

Stracciatellamousse

in Curry-Kokosmilch-Gemiise
und Basmatireis,
Stracciatellamousse

mit Mangofrucht-Piiree ) .
mit Mangofrucht-Piiree
21,90 €

23,90 €

Mindestbestellmenge: ab 5 Personen | pro Person

® c00c0ccccccccssssss

Serviervorschlag — alle Gerichte werden im Chafi geliefert. . -

BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08 BARNER e 49
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Schnitzel mit

Mischgemiise und Kartofteln,
Rote Griitze mit Vanillesof3e

(Kindermenii)

10,90 €

118

Tortelloni

gefiillt mit Spinat

in Krauter-Frischkise-Sofle,

Mousse au Chocolat

/ /

Penne mit Tomatensof3e

und Kise,

Schokoladenpudding

mit Vanillesof3e
(Kindermenii)
8,90 €

Mindestbestellmenge: ab 5 Personen | pro Person

Serviervorschlag — alle Gerichte werden im Chafi geliefert.

Mnudheas Marnoly

Fahrdienstleiter

Seit 1991

Mitarbeiter in der Firma

£ Erist seit Firmengriindung mit

dabei und kennt sich als gebiirtiger

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

Der Chalfi

Ein Chafing-Dish, auch Chafi genannt, ist ein Behiltnis

Hallenser bestens aus.

zum Warmhalten von Speisen. Er ruht in einem Gestell B‘.P‘EH..‘E-R
mit einem Steg, auf dem Brennpasten platziert werden.
Befiillt wird er mit Wasser und Einsétzen,

sogenannte GN-Behilter, in denen sich die Speisen befinden.
Die Brennpasten erhitzen das Wasser, welches wiederum

die Speisen warm halt. - e

Wir liefern alle Speisen der warmen Kiiche

angerichtet in diesen bewéhrten Chafis.
So bleibt alles frisch und warm bis Sie Thr

Buffet eroffnen.
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BARNER’s kleine

it wsenerm Kookt Patick

Ohne scharfe Klingen, ist an das Arbeiten in der Kiiche nicht zu denken.

Manche Messer gehoren zur Grundausstattung und manche sind

richtige Spezialisten. Doch welche Messer sind wirklich wichtig? Unser

Koch Patrick stellt Ihnen eine Auswahl verschiedener Messertypen im

Folgenden vor und erlidutert, welche Hilfe (oder Dienst) sie in der Kiiche

erfiillen kénnen.

KOCHMESSER

Das Kochmesser ist ein groReres Allzweckkiichenmesser.
Es wird zum Schneiden und Hacken von Gemiise, Fleisch und Fisch
eingesetzt. Kochmesser sind relativ schwer und lang,
um bei langeren Arbeitsphasen Arm und Hand zu entlasten.

(Die Standardlange liegt um die 20 cm.)

—-—— ey

AUSBEINMESSER

Es dient, mit seiner schmalen und spitzen Klinge, zum Auslésen von
Knochen aus groRen Fleischstiicken. Die starre oder flexible Klinge
hat auf der Unterseite eine Einwdlbung.

(Die Standardléange liegt um die 15 cm.)

MESSERKUNDE / //

~or—

SANTOKU

Das Santoku ist das ,japanische” Allzweckkiichenmesser. Auch
dieses Messer wird zum Schneiden und Hacken von Fleisch, Fisch
und Gemiise verwendet. Die stumpfe Oberkante des Messers bildet

eine Linie mit dem Griff. Kleingeschnittenes kann einfach auf die
hohe Klinge aufgenommen und in den Kochtopf oder die Schiissel
befordert werden.
(Die Standardlange liegt bei 17 - 18 cm.)

e

BROTMESSER

Das Brotmesser hat eine lange Klinge mit einem Wellenschliff. Dieser
verhindert ein Ausflocken der Scheibe Brot oder Toast. Je ldnger die
Klinge, desto genauer sind die Schnitte und der Wellenschliff weist
eine sehr lange Scharfe auf.
(Die Standardlange liegt um die 23 cm.)

e
S

SCHINKENMESSER
LACHSMESSER

Das Schinken- (spitz zulaufende Form) oder Lachsmesser (abgerun-
detes Klingenende) eignet sich wegen seiner schmalen Form und der
langen Stahlklinge besonders gut zum Schneiden von groRen, gut
gerducherten oder luftgetrockneten Schinkenstiicken, aber auch zum
Filetieren von Fischen und zum Schneiden hauchdiinner Scheiben
aus Fleisch, wie etwa Roastbeef. Das Lachsmesser besitzt eine noch

langere Klinge, die flexibel und mit einem Kullenschliff versehen ist.

-
=== & o

KASEMESSER

Bei Kdsemessern unterscheidet man 2 Hauptgruppen.

,Hartkdsemesser", welche kompakt und sehr widerstandsfahig

sind und ,Weichkdsemesser”, welche mit Ausstanzungen
(Lochern) in der Klinge, ein Kleben des Késes an dieser,
verhindern. Mit der Gabelspitze kann man nach dem Ab-

schneiden das Kasestiick aufnehmen.

TOMATENMESSER

Das Tomatenmesser hat eine Sdgezahnung der Schneide, die
sich beim Schneiden der widerstandsfahigen Haut einer Tomate

bewdhrt hat. Die nach oben, leicht spitz zulaufende Klinge dringt in

einem leichten Winkel in die Tomate ein und verhindert so das Zerdrii-

cken dieser. (Die Standardlange liegt bei 12- 15 cm.)

e00c00c0c00c000000000000000
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SCHALMESSER
TOURNIERMESSER

Schédlmesser gehdren mit zu den wichtigsten
Kiichenmessern. Es ist ein vergleichsweise kleines Kiichenmesser
mit einer geraden oder gebogenen Klinge (Tourniermesser). Sie wer-
den genutzt, um Kartoffeln, Obst oder Gemiise zu schélen, ohne dabei
zu viel Fruchtfleisch zu verlieren.

(Die Standardlange liegt um die 8 cm.)

Qualititsmanager
Koch aus Leidenschaft

seit 2021 in der Firma

Unser ,,Koch aus Leidenschaft“ ist
Qualitatsmanager und seit 2021 in
der Firma. Er arbeitet in der

warmen Kiiche und schafft

mit frischen Ideen

neue
4

o F ré.x'j Kreationen.
.N.-,;J

fuch fiir Hobby-Koche ist es

wiohtg, das Messer immwjut
scharf <u hallen, um

Verletzungen zu vermeiden.
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121

BUFFET ITALIA

Carpaccio vom Rinderfilet auf Rucola mit gehobeltem Parmesan
Tranchen von Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum, Ciabatta

Gebackenes Schweinefilet mit einer Rosmarin-Balsamico-Knoblauch-
Kruste mit italienischem Gemiise bestehend aus Paprika, Zucchini,

Aubergine, Tomaten und Rosmarinkartoffeln

L . .I a! 1 A - #

Wi N _ €Y - .
T H E M E N B U F F ETS ' i L ' : . Frische Tagliatelle mit fruchtiger Tomatensofle und gehobeltem Parmesan
AB 1 0 P E RS 0 N EN : . | ® - Stracciatellamousse mit Mangofrucht-Piiree und

Panna Cotta mit Fruchtspiegel

Wir freuen uns auf
lhre Anfrage oder
Bestellung

Serviervorschlag

Mindestbestellmenge: ab 10 Personen | pro Person
29,90 €

54 BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08 BARNER 55
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BUFFET EL TORO CLASSICO GRIECHISCHES BUFFET

Spiefige Vielfalt bestehend aus Griechischer Bauernsalat bestehend aus Salatmix mit Baby Leafs,
Tomate-Mozzarella, Obst, Kise-Wein und Mini-Crépes gelber Paprika, Gurke, roter Zwiebel, Tomaten, schwarzen Oliven,
mit Schinken Hirtenkdse und einem Dressing
Hauseigene Schweineschnitzel mit griinen Bohnen, Vorspeisenplatte mit Antipasti, Pita, Tzatziki und Feta-Paprika-Aufstrich
Salzkartoffeln und Sofle

Griechischer Hackauflauf mit Hirtenkése tiberbacken und Tomatenreis
Lachsfilet auf Penne mit Tomaten-Frischkise-Sofle
Gebackenes Schweinefilet nach Gyros-Art mit Tomaten-Bohnen und
Mousse au Chocolat und Himbeermousse Kretanischen Kartoffeln
mit fruchtiger Garnitur

Limetten-Joghurt-Creme

. Serviervorschlag . Serviervorschlag
Mindestbestellmenge: ab 10 Personen | pro Person Mindestbestellmenge: ab 10 Personen | pro Person

29,90 € 29,90 €

56 BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08 BARNER 57
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BUFFET HANDEL VS. MONTEVERDI

Feldsalat bestehend aus Gurke, Tomaten, Frithlings-

zwiebeln, Hirtenkdse und einem leichten Joghurtdressing

Tomate-Mozzarella-Spief3e, Obstspiefie und
Hack-Kartoftel-Spiefie

Penne mit Hihnchen in Zucchinisofe

Schweinegeschnetzeltes mit Champignons
und Schwenkkartoffeln

Mindestbestellmenge: ab 10 Personen | pro Person
25,90 €

Serviervorschlag

125

ZUNFTIGES BUFFET

Julienne von Gemiise mit einem Krauterdip
Hackepeter-Igel und Schmalz mit einem frischen Bio-Mischbrot

Gebackene Jungschweinkeule in Biersofle

mit Petersilienkartoffeln und hausgemachtem Sauerkraut
Rinderbraten mit Apfelrotkohl und Kartoffelkl63en

Schokoladenpudding und

Mandarinen-Mascarpone-Creme

Mindestbestellmenge: ab 10 Personen | pro Person
30,90 €

Serviervorschlag

58
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Wissen we es frerr kemumt
DAS MUHLBERGER ELBAUENSCHWEIN

Wir beziehen unser Fleisch von
der Agrargenossenschaft Miihlberg e.G.

BESTES ELBLANDFLEISCH

Unsere Leidenschaft sind Schweine!
Seit 1991 betreiben wir in Miihlberg Schweinezucht und Schweine-
mast. In unseren Stillen stehen 470 Zuchtsauen. Die gesamte Nach-

zucht wird im eigenen Betrieb aufgezogen und gemistet.

Zucht - Erhalten durch Aufessen
In unseren Stillen steht das ,,Deutsche Landschwein® Diese robuste,
fruchtbare Sau mit sehr guten Muttereigenschaften ist unsere Zucht-

grundlage.

Haltung - Viel Platz, viel Licht und viel Luft

Mit der Teilnahme an der Initiative Tierwohl haben wir uns zu be-
sonderen Haltungsbedingungen verpflichtet. Unsere Mastschweine
stehen in Buchten zu je 12 Tieren, wobei in jeder Bucht eine Teilfla-
che mit Gummimatten ausgelegt ist, die als weiche Liegefliche dient.
Weiterhin ist verschiedenes Beschéaftigungsmaterial vorhanden. Ta-
geslicht und eine gute Zu- und Abluftsteuerung sorgen fiir gleichblei-
bend gutes Klima und Wohlbefinden der Tiere.

Fiitterung
Die Fiitterung unserer Mastschweine erfolgt von durch uns auf unse-

ren Feldern hergestellten Getreide, Erbsen, Mais, sowie Rapsschrot.

Transport - Stressarm durch kurze Wege
Der Schlachthof liegt nur 10 km entfernt. So kénnen die Tiere in

weniger als einer Stunde ohne Stress transportiert werden.

AUS DER REGION FUR DIE REGION

Qualitéat - Besondere Frische und

aromatischer Geschmack

Artgerechte, durchgehend stressarme Haltung und bedarfsgerechte
Fiitterung sind wesentliche Voraussetzungen fiir gute Fleischqualitat.
Unser Fleisch ,,schmilzt® nicht in der Pfanne, es ist fein marmo-
riert, sehr zart, besonders saftig und ausgesprochen aromatisch im

Geschmack - das Fleisch fiir den besonderen Genuss!

Transparenz - Wir zeigen Haltung
Sie konnen sich gern selbst vor Ort von der Haltung unserer
Mastschweine iiberzeugen. Rufen Sie uns an und vereinbaren einen

Termin. Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Ihre Agrargenossenschaft Miihlberg e.G.
Telefon: 035 342 - 80 00

BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08

BARNER




128 | Wellnessmenii gebackene Hiahnchenbrust in einer 130 | Bratenpfanne

Krauter-Béchamel-Sof8e mit Schwenkkartoffeln, Kasseler- und Schweinebraten mit Rotkraut,
Gemiisearrangement bestehend aus Blumenkohl, Broccoli, Sauerkraut und Petersilienkartoffeln | 17,90 €
Erbsen und Fingermohrchen | 14,90 €/

126 | Dickes Bugstiick
Dickes Bugstiick vom Rind mit griinen Bohnen,
Rotkohl und Semmelknédeln | 21,90 €

132 | Mediterranes Duo frische Tagliatelle mit Lachs-Sahne-

Sofle, Kirschtomaten und Dill, Gnocchi mit Hihnchengeschnet-

zeltem in Barlauchrahm mit Champignons | 17,90 € /

127 | Jungschweinkeule

Jungschweinkeule mit Sauerkraut und Brot | 14,90 €

133 | Griechischer Abend Gyrosgeschnetzeltes

mit Metaxa-Sof3e, Bifteki, gefillte Hirtenrolle,
Fladenbrot, Tzatziki und Krautsalat | 17,90 €

131 | Schnitzelpfanne

129 | Barner’s Schlemmerpfanne Bratbouletten, Schnitzelchen, Kasseler- und Schweineschnitzel, Sauerkraut, Champignons, Mindestbestellmenge: ab 10 Personen | pro Person

kleine Steaks, Schaschlik und Bratwiirstchen auf Letschogemiise, Bratkartoffeln und Petersilienkartoffeln | 13,90 €
mit Thymiankartoffeln und Bratkartoffeln | 16,90 € 08 63
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Suppen & Einlcple

134 | Gemiisesuppe

135 | Tomatensuppe

136 | Soljanka

137 | Kartoffelsuppe mit Bockwurst
138 | Kartoffelsuppe, vegetarisch
139 | Gulaschsuppe

140 | Kdse-Hack-Lauch-Suppe

4,90 €
4,90 €
4,90 €
5,90 €
4,90 €
6,90 €
5,90 €

141 | Jungschweinkeule

142 | Kasselerbraten

143 | Rinderbraten

144 | Schweinebraten

145 | Hallescher Salzkrustenbraten
146 | Bugstiick vom Rind

11,90 €
11,90 €
15,90 €
11,90 €
12,90 €
15,90 €

My Tepf & Pfanne

147 | Schweineschnitzel 6,90 €

148 | Kasselerschnitzel 6,90 €

149 | Gyrosgeschnetzeltes 11,90 €
in Metaxa-Sof3e

150 | Schweinegeschnetzeltes 9,90 €

151 | Gulasch vom Rind 11,90 €

152 | Schweinebickchen 15,90 €

in Rosmarinsaft

153 | Schweinefilet mit einer Rosmarin-16,90 €
Balsamico-Knoblauch-Kruste

154 | Schweinefilet nach Gyros-Art 16,90 €

g ge o0 f
157 | Gebackene Hahnchenbrust

in Kréuter-Béchamel-Sof3e
158 | Gebackene Hahnchenbrust

in Curry-Kokosmilch-Gemiise
159 | Hihnchengeschnetzeltes

in Barlauchrahm mit

Champignons
160 | Hihnchenschenkel

10,90 €

15,90 €

11,90 €

4,90 €

161 | Lachsfilet 17,90 €

162 | Seelachsfilet mit Bruschetta- 15,90 €
Kruste in Basilikumsofle

163 | Gediinsteter Kabeljau in Senfsofle 15,90 €
mit Gemiisebrunoise

und Cherrytomaten

Mindestbestellmenge: Mindestbestellmenge: 155 | Schweinemedaillons 14,90 € Mindestbestellmenge:
ab 10 Portionen | pro Portion ab 5 Portionen | pro Portion 156 | Griechischer Hackauflauf 14,90 € ab 5 Portionen | pro Portion
64 BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08 BARNER 65



v
Gemiise Nudet-Ecke

164 | Bandnudeln 3,30€ 170 | Rosmarinkartoffeln 3,10€ 178 | Reis 2,50 € 183 | Sauerkraut 2,50 € 192 | Mischgemiise 2,50 € 199 | Frische Tagliatelle mit Tomatensofle 9,90 €
165 | Frische Tagliatelle 3,50 € 171 | Bratkartoffeln 3,10€ 179 | Tomatenreis 3,30 € 184 | Apfelrotkohl 2,50 € 193 | Blattspinat 2,50 € 200 | Frische Tagliatelle 15,90 €
166 | Penne 2,50 € 172 | Babykartoffeln 3,10€ 180 | Basmatireis 3,30 € 185 | Letschogemiise 2,50 € 194 | Griine Bohnen 2,90 € mit Lachs-Sahne-Sof3e
167 | Gnocchi 3,30 € 173 | Salzkartoffeln 2,50 € 181 | Semmelknodel 5,90 € 186 | Blumenkohl 2,90 € 195 | Tomaten-Bohnen 4,90 € 201 | Gnocchi mit Hihnchen- 15,90 €
168 | Spatzle 2,50 € 174 | Petersilienkartoffeln 2,50 € 182 | Kartoffelklo3e 3,50 € 187 | Broccoli 2,90 € 196 | Italienisches Gemiise 4,90 € geschnetzeltem in Barlauchrahm
169 | Schupfnudeln 3,30€ 175 | Schwenkkartoffeln 3,30 € 188 | Erbsen 2,50 € 197 | Grillgemiise 4,90 € 202 | Penne mit Tomatensof3e 8,90 €
176 | Kretanische Kartoffeln 4,40 € 189 | Fingerméhrchen 2,50 € 198 | Gemiisearrangement Wellness 4,50 € 203 | Tortelloni gefiillt mit Spinat 11,90 €
177 | Kartoffelstampf 3,30 € 190 | Champignons Natur 4,90 € in einer Frischkasesof3e
191 | Champignons in Rahm 5,90 € 204 | Lachsfilet auf Penne 18,90 €
mit Tomaten-Frischkise-Sofle
205 | Penne mit Hahnchen in 16,90 €
einer Zucchinisof3e
206 | Geriebener Gouda 2,10 €
Mindestbestellmenge: ab 5 Portionen | pro Portion Mindestbestellmenge: ab 5 Portionen | pro Portion 207 | Gehobelter Parmesan 3,50 €

66 BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08 BARNER 67



208 | Bio-Mischbrot

209 | Brétchen

210 | Vollkornbrstchen

211 | Partybrotchen

212 | Stangenbaguette

213 | Brotkorb klassisch
Bio-Mischbrot, Stangenbaguette,

Finnenbaguette und Partybrotchen

214 | Baguettekorb
Stangenbaguette und
Finnenbaguette

215 | Brotchenkorb
Brotchen und Partybrétchen

4,90 €
0,60 €
1,20 €
0,70 €
3,10 €
3,10 €

1,50 €

2,10€

216 | Buttervariation 2,50 €
portionierte Butter und

Butterrosen

217 | Buttervariation, mediterran 3,50 €
portionierte Butter, Butterrosen,

Krauter- und Knoblauchbutter

Gern konnen
wir Ihnen auch Kuchen
und Torten von unserem

Hausbdcker mitliefern.

218 | Rustikal

Friichte der Saison im Ganzen
219 | Klassisch

Portionierte Friichte der Saison
220 | Exklusiv

portionierte exotische

und saisonale Friichte

Mindestbestellmenge:

ab 5 Portionen | pro Portion

4,50 €

5,60 €

6,60 €

10 em

228 | Rote Griitze mit Vanillesofe | 3,50 €

221 | Himbeermousse
mit fruchtiger Garnitur
4,40 €

225 | Limetten-Joghurt-Creme

4,40 €

222 | Mousse au Chocolat

4,40 €

.

L

226 | Mandarinen-
Mascarpone-Creme
3,50 €

Dessents

Mindestbestellmenge: ab 5 Portionen | pro Portion

.

227 | Panna Cotta mit Fruchtspiegel | 3,50 €

223 | Stracciatellamousse
mit Mangofrucht-Piiree
4,40 €

229 | Vanillepudding
mit Marshmallows
3,50 €

224 | Baileys Creme
mit Hallorenkugel
4,40 €

230 | Schokoladenpudding
mit Vanillesofle
3,50 €
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BARNER METZGEREI

X BARNER

Metzgerei

D ay Familienuntemehmen

gegriindet 1973

Aus Liebe zum Genuss widmen wir uns der Kreation auflergewohnlicher Geschmackserlebnisse. Seit
1973 verwohnen wir Sie mit Fleisch- und Wurstwaren allererster Giite. Das vielféltige Sortiment umfasst
etablierte Rezepturen aus Familienhand, die wir stets an die Bediirfnisse des zeitgenossischen Gaumens

anzupassen pflegen.

Unsere Meisterschaft besteht in der sorgfiltigen Verarbeitung im Haus hergestellter Erzeugnisse zu
exquisiten Spezialititen, hochwertigen Imbissvariationen und téglich wechselnden Mittagsangeboten.
Dabei vertrauen wir auf die Erfahrung unserer Mitarbeiter, die Traditionen unseres Handwerks und die

Errungenschaften innovativer Technologien.

Qualitit und Frische genieflen bei uns oberste Prioritdt. Deshalb arbeiten wir mit regionalen Partnern

zusammen, die eine tiergerechte Haltung garantieren, den naturnahen Pflanzenanbau férdern und kurze
Transportwege ermoglichen. Regelméflige Produktkontrollen durch unabhangige Hygienelabore gewéhr-

leisten die kontinuierliche Wahrung unseres Anspruchs.

Fir Thre Giste nur das Beste! Mit unserem Partyservice bereichern wir Thre Feierlichkeiten seit
1990 mit liebenswert arrangierten Platten und kostlichen Buffetstrecken. BARNER EVENT
erweitert unser Profil dariiber hinaus um das professionelle Management von Veranstaltungen jeglichen

Umfangs. Doch egal ob Groflereignisse, Feste im kleinen Kreis oder tagliche kulinarische Geniisse:

Wir stehen fiir Sie Kopf - mit Kompetenz

und Hingabe - seit mehr als 45 Jahren.
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BARNER's

Alle Platten ab Seite 32

135.000 km

Unsere Lieferfahrzeuge fahren
im Jahr ca. 135.000 Kilometer.
Somit umrunden wir
3,37 mal die Erde.

BESTELL HOTLINE
0345 388 08 08

© ©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Frische auf dem Markt! Das BARNER-Wurstmobil immer da zum Halleschen Wochenmarkt.

Wser Handwerk
UNSERE METZGEREI

,Hier kommt die Wurst nicht vom Band,
wir produzieren mit Herz und Hand.”

B S

- [%

WIR SIND ein Handwerksbetrieb und stellen 80 Prozent
unserer Produkte selbst her.
WIR SIND ehrlich, kaufen nur bestes Fleisch und beste Zutaten
aus der Region fiir unsere Barner-Wurst.
WIR SIND natiirlich, wir lieben frische Lebensmittel und verarbeiten
sie fachgerecht, um den hochsten Genuss fiir unsere Kunden
zu gewabhrleisten.
Wir verwenden vorwiegend natiirliche Gewlirze und Zutaten, da unsere
Wurst zum alsbaldigen Verzehr bestimmt ist.

WIR SIND ein Team - wir produzieren mit unseren 6 Gesellen Qualitat und
Genuss in unserer Manufaktur. Getreu dem Motto: ,Hier kommt die Wurst
nicht vom Band, wir produzieren mit Herz und Hand."

WIR SIND regional - wir kommen aus Halle, produzieren in und fiir Halle
und bilden hier aus.

BARNER METZGEREI

Rehlein an der

Feinzerkleinerungsmaschine,

in der das Brat produziert wird.
Er ist der ,Kleinste” mit seinen
1,97 m in unserem Team.

Ibrahim und Jens in

der gekiihlten Fleischzerlegung.

Jens (unser Vorarbeiter) ist

fiir die Qualitat der Zerlegung
und Fleischwertsortierung
verantwortlich.

]  Maik und Rehlein beim Fiillen

e 1
y von Wurst.

R\

R
' Maik ist unser ,Hansdampf”
in der Produktion und iiberall

einsetzbar.

Daniel am Computer.
Er ist unser Kopf fiir alle Bestel-
lungen und ist verantwortlich fiir
den Warenein- und ausgang.
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Kulmarisch Jevemn

2 » '

‘ mit BARNER

a f d e m M a r kt ' | Wir statten lhr Fest vom Teller bis zum

Partyzelt aus. Auf Wunsch planen wir das
Menii individuell und bereiten es vor
Ort frisch zu.

mehr unter:
www.barner-halle.de

-------
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mit BBQ-Angeboten von BARNER

Genieflen Sie warme Sommerabende und erleben Sie schone Momente gemeinsam

Foto: 123rf.com ‘ |

mit Thren Gisten, wahrend wir im Hintergrund ein BBQ fiir Sie bereiten.

Sie miissen sich um nichts kiimmern, denn wir bringen alles mit. Bestes Grillfleisch
aus unserer eigenen Metzgerei, hausgemachte Salate, Dips und Sof3en, verschiedene
Brot- und Buttervariationen, Getridnke und Cocktails sorgen fiir das leibliche Wohl.
Auf Wunsch bieten wir auch vegetarische Alternativen an.

Wir kommen mit Grill, einem Griller und geschultem Servicepersonal, welches Ihre
Veranstaltung professionell betreut.

Seien Sie Thr eigener Gast auf Ihrer Party und lassen Sie sich von unseren individuel-

len BBQ-Angeboten verzaubern.

RED + WHITE

PRIME MARBLED BEEF

Handverlesene Premium-Qualitat fiir einzigartig intensiven Geschmack

76 BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08
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,Wir danken thnew sehr fiir el total Lecke-
res Bssen. Alles hat wunderbar geklappt. wir
waren beelndruckt vow threm iberaus frewna-
Lichen und zuvorkommenden Mitarbeiter.

»WAr haben fitr elnen Geburtstag Bssem bestellt
ZWeL 57er Meniis, so dase die Géiste wiihlen,

Ronnten.

oder . )
i Le Bestellung war wikompliziert. Wir wirden,
gut beratem. Gut ist die Rostenfreie Lieferung

So Ronnten wiy entspannt den Nachmittag

Jutta K. (Juni 2021)

vavvw\/w\/\/w

wnd Abend mit den Glisten verbringen.

Das Essen war sehr Lecker, friseh, das Gemiice

knackig una das Fleison zart. €s war reichlich

undl es blieb sogar moch etwas ibrig
D’as Preis-Leistungsverhiltnis jct super und
wir werden wieder bestellen. vielen Pank fitr

Haben Sie noch elnmal herzlichen Dank fitr
die tolle Begleitung der Vorbereitung und
wmsetzung unserer Hochzeit! elnen entspannten, wngl stressfreten. Abeng «
Auch Dank hrer Unterstittzung ist es ein .

rundum gelungener Tag geworden!”

René K.

Nicole § Torsten (Hochzeit 2020)
,va\_/w\./\/\/v\/wvw

L |

#Freundliche Bedienung im Servicebiro bei
Wir freuen uns immer auferordentlich iiber Zusendungen der Bestellung. Unkompliziertes Abindern der
Liefermenge (Rurzfristio). Fahver war plnkt-
lich und freundlich bei der Anlieferung. Leckere

von unseren Kunden. Jedes gelungene Event macht uns gleichermaflen gliicklich.

Speisen und gut in der Menge. Preis- Leistung

stimmt. Germe wieder, Dawmen hoch.1*

Hawns ).
’VV\NWV\ANW

, Wir sind begeistert vow threm Angebot.
An dieser Stelle schon mal ein ganz grobes
DANKESCHON von uns.”

Halloweenbuffet (2021)

Fiur jedes Liicheln, fitr die Zeit wnd Mithe, fixr
jede helfende Hanad, jedes Licbe wort, filr die

winderbaren Geschenke und die originellen

Ubervaschungen mbchten wir une bet Buch be-
er der

dankeen. Unsere Hochzelt wird immer etn
en bleitben und

cohbnsten TAGE in unserem Leb
ohne Ewch hiitten wir das nicht geschafft.”

Danke!”

Christin § MarRus (Hochzeit 2020)

Ein riesengrobes Lob und Da nikeschow. Vow

dey Beratung aw, iber die lecker Zubereiteten AUt diesen Wege, mschte meine Famili
speisen, den freundlichen Fahrer wnd d'»c, aueh watiirlich ieh, wns recht herzlich b:i Z:td >
pitnktliche Abholung der Behilter. s w'mr ein nen und dem BARNER-Tean, fiar dieses ey ,,Sehv)sohbwc Priisentation der Speisen an den
vollends gelungener Geburtstag und Wir wer- gnute Essen bedanken, Die AwLiefemwg war VCYSGV,“'MCMW Buffetstrecken. Sehr Lecker und
dew Sie auf jeden Fall weiterenpfenlen.” Pitnktlich wnd oie bestellten Spéisenkomng. au.srez.ohewo!} fitr die Abiturienten. Schin, dass
oliver M. newte waren sehr Lecker L reichlich. i aueh an die vegetarier und die veganer ge-

| P
Denm Teane, alles Giete wnel vielew pan - dacht wurde und hier ein vielfiiltiges Angebot

mitgebracht wurde. Bin rundum gelungener

Abtball.” (Abiball 2019)
‘-\/W\/\N\/'\/'V\./W\/‘W\/\,

Andreas s. (2021)




BARNER

Event

BESONDERE ANLASSE

vumu%wﬂ insgeniout!

Feierlichkeiten zum
Tag der Deutschen Einheit d ’
Leopoldina 2021 A 4‘

BARNER EVENT war dabei und durfte
von der Tischdecke bis zum Dessert diese tolle
Veranstaltung begleiten.

. ier safs Frau @r ﬂrye& 71/{%/«,2




Unser Team im Kundenbiiro, Kardinal-Albrecht-StrafSe 46

KONTAKT & BESTELLUNG

Telefon oder E-Mail:
Bestellen Sie bequem telefonisch tiber unsere

Bestell-Hotline:

Montag, Dienstag, Mittwoch
08:00 - 16:30 Uhr
Donnerstag

08:00 - 18:00 Uhr

Freitag

08:00 - 16:00 Uhr

Anfragen und Bestellung per E-Mail an:
info@barner-halle.de

g
UDCATHN
ENTERTARMI KT

: ;o LEHENT

¥ X

Wir freuen uns auf

DAS BARNER-BURO-TEAM

lhre Anfrage oder
Bestellung

Im personlichen Gesprich!

Beratungszeiten Kundenbiiro

Kardinal-Albrecht-Strafle 46, 06108 Halle:

Montag, Dienstag, Mittwoch
08:00 - 16:30 Uhr
Donnerstag

08:00 - 18:00 Uhr

Freitag

08:00 - 16:00 Uhr

Gern beraten wir Sie hier auch ohne

festen Termin.

Bestell-Hotline: 0345 388 08 08

In der Metzgerei:
Natiirlich nehmen auch alle BARNER
Metzgerei Filialen zu den Geschéftsoffnungs-

zeiten gern Thre Bestellung entgegen.

Wir liefern tiglich!
Montag — Samstag
08:00 - 20:00 Uhr
Sonntag

08:00 - 18:00 Uhr

feiertags auf Anfrage

Bei der Anlieferung benétigen wir eine halbe
Stunde Lieferspanne. In Halle ist die Lieferung

kostenfrei.

82
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44,6 Tonnen

Im Jahr verwenden wir 44,6 Tonnen
Kartoffelprodukte im
Metzgerei- und Cateringbereich,
das entspricht
500.000 Kartoffeln im Jahr.

BARNERs

Spaisefibl

Foto: fotolia

Planen Sie lhr Einschulungsfest mit
BARNER CATERING.
Das aktuelle Angebot unter:
www.barner-halle.de/barner-news

Foto: Enrico Seidler

Schenken macht Freude!

Fiir Sie unsere exklusiven
Prasentkorbe, sprechen Sie uns an.

SPORTPARK )
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Eventmanager
Hat fiir jedes Problem eine

Losung

Seit 2006 in der Firma

Unser Eventmanager realisiert
auch die speziellsten Wiinsche
unserer Kunden und hat fiir jede
Herausforderung eine Losung.
Ein , gibt es nicht* gibt

es fur ihn nicht.

BARMER  EVENT

Mein Tiﬁb/
Bei schwieriegn Fragen. kurz
inne halten, durchatmen und dann
erst antworten. Cine kleine
Denkpause wirkt
wahre Wunder.

&l /

86 BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08

BARNER EVENT

Kleine und groBe Feste gebiihrend feiern - mit BARNER
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Mit BARNER EVENT bieten wir lhnen einen
umfassenden Veranstaltungsservice von der
individuellen Konzeption bis zur anspruchsvol-
len Umsetzung Ihrer Festivitat. Ob Hochzeiten,
Jubilden, Empfange oder Galadinners: Mit uns
an lhrer Seite wird jede Feierlichkeit zu einem
unvergesslichen Erlebnis.

BESTELL-HOTLINE: 0345 388 08 08

BARNER

-

BARNER EVENT

TRAUMHAFRT
INSZENIERT

Wir finden fiir jeden Anlass ein stimmungsvolles
Ambiente. BegriiRen Sie Ihre Gaste in historischen
Burgsdlen, in luftigen Hohen {iber den Dachern der
Stadt oder inmitten eines tropischen Pflanzen-
dschungels. Lassen Sie Ihre Ideen sprudeln - wir
entfiihren Sie in die Welt der Mdglichkeiten.



BARNER EVENT

KULINARISCHE
RAFFINESSEN

ganz nach Ihrem Geschmack. Wir verwohnen Sie
und Ihre Gaste mit frisch zubereiteten Speziali-
taten der regionalen und internationalen Koch-
kunst. Serviert als Buffet oder Meniifolge und in

Begleitung edler Weine, kitzeln lukullische Arran-

gements aus unserem Hause all Ihre Sinne.

KOSTLICHE
UNTERHALTUNG

garantieren wir [hnen auch mit einem niveauvoll kuratierten und kulturellen
Rahmenprogramm. Lassen Sie sich von einem charmanten Conférencier
durch den Abend begleiten und von Musikern, Tanzern, Akrobaten, Kaba-
rettisten oder Magiern verzaubern.

Perfekt ausgeriistet mit professionellem Equipment und einem zuverlas-
sigen Team von qualifizierten Kochen und Servicekraften schaffen wir die
Grundlage fiir eine rundum gelungene Veranstaltung.

Feiern Sie mit Ihren Gasten die Hohepunkte des Lebens -
Wir stehen fiir Sie Kopf.
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BARNER ANFAHRT & KONTAKT

HAUPTSITZ

Kardinal-Albrecht-Strafle 45 | 06108 Halle (Saale)
Tel.: (0345) 388 08 08

X]a iy

barner.halle

-

230 | Schokoladenpudding
mit Vanillesof3e | Seite 69

Offnungszeiten:
Montag bis Freitag 07:00 — 18:00
Samstag 07:00 - 12:00 Uhr

Das BARNER-Wurstmobil immer zu finden

auf dem Halleschen Wochenmarkt

Offnungszeiten Kundenbiiro Halle (Saale):

Montag, Mittwoch und Freitag 08:00 — 16:30 Uhr und
Dienstag und Donnerstag von 08:00 — 18:00 Uhr
Kardinal-Albrecht-Strafie 46, 06108 Halle.

'

Gestaltung & Fotografie

00

KUNDEN HAUPTSITZ:
BURO  Partyservice BARNER GmbH
Stadtmetzgerei BARNER
BARNER EVENT

Foto: Janos Stekovics

Wir durften diesen Katalog

220
Obstvariation Exklusiv

umsetzen, was uns
eine grole Freude war.
Friichte der Saison und

Ulrike Kettlitz-Bergner, Gestaltung &

exotische Friichte portioniert

mehr auf Seite 68

Sebastian Bergner, Fotografie.

Unseren Katalog finden Sie online unter: www.barner-halle.de

BESTELL HOTLINE: 0345 388 08 08

www.sebastianbergner.de

® ©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

www.ulrikekettlitz.de
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ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE IM UBERBLICK

Emulgatoren
Verdickungsmittel

b Milch und Milcherzeugnisse
V' Lactose

Senf & Senferzeugnisse
Soja & Sojaerzeugnisse

Bei Fragen zu unseren Produkten und den verwendeten
Zusatzstoffen geben wir lhnen gerne Auskunft unter:

NR. ZUSATZSTOFFE  ALLERGENE SPUREN ZUSATZ NR. ZUSATZSTOFFE  ALLERGENE SPUREN ZUSATZ NR. ZUSATZSTOFFE  ALLERGENE SPUREN ZUSATZ
001 1,2,3,4,6,8 a (L), b (V) 078 4,7 = 154 6,8 =
002 1,2,3,4,6,7,8 a (LI, b (V) 079 155 1,2,3,4,6,8 b(V),d,i mit Phosphat
003 1,2,3,4,56,8 a (L), b (V) 080 - = 156 2,4,6,8 b (V)
004 1,2,3,4,6,8 a (LI, b(v), e d,f 081 1,2,3,9 def 157 2,56,7,8 b (V)
005 1,2,3,4,6,8 a(liLi), b(v),e 082 - a(l)ef 158 2,5,6,7,8 b(V),d
006 1,2,4,6,7,8,9,15 a(lILl),b(V),f g hij mit Phosphat 083 1,4,5,7 b(v)efg 159 2,5,6,7,8 b (V)
007 1,2,4,6,8 a (LI, b (v) 084 1,4 b(V),c(Vl),e 160 6,8
008 1,2,4,6,8 a (LI, b (v),j 085 4 b (V) 161 6,8 j
009 1,2,3,4,6,8 a (LI, b (V) 086 1,7 b(V),i 162 2,56,7,8 a(),b(v)i,j mit Phosphat
010 1,2,4,6,8 a(LILi), b (v),c (V) e 087 1,2,4,7,8,9,15  a(l),b(V).eqh,]j 163 2,5,6,7,8 b(V).d fgij mit Phosphat
011 1,2,4,6,8 a (LI, b(v) 088 4 164 6,8 al)e
012 1,2,3,4,6,8 a (L, b(v), d 089 1,3,4 b(V)e 165 6,8 a(l),e
013 1,2,4,6,8 a (LI, b(v),e 090 1,2,3,4,5 a(ll),b(V),c(vivi)ef gh 166 6,8 a(l)
014 1,2,3,4,6,7,8,16 a (LI, b(v),d 091 b (V) 167 6,8 - a(l)e
015 1,2,3,4,6,8 a(liLi), b(v),d 092 1,2,34,6,7,89,16 a(l),b(V),defi c (v mit Phosphat 168 4,6,8 a(l),e
016 1,2,4,6,8 a (L, b (V) 093 8 b (V) 169 2,4,6,8 a(l)e q
017 6 a (LI b (V) 094 1,2,4,7,16 b (V), ¢ (VIII), i mit Phosphat 170 6,8 E
018 1,2,3,4,6,8,9 a (LI, b(v), f 095 1,2,3,4,8 b(V),d,fi c (Vi) mit Phosphat 171 6,8 1,2,36,8 d
019 1,2,4,6,7,8,9,15 a(lILl),b(V),ej 096 1,2,34,6,7,89 b(V)defi c (Vi) mit Phosphat 172 6,8 -
020 1,2,4,6,8,9 a (LI, b(v) e f 097 1,2,3,4,7,8,9,16 a(),b(V),c(X).fghj 173 6,8
021 1,2,3,4,6,8 a (LI, b(v),i mit Phosphat 098 2,3,4,7,8,16 a(l),b(v),c(X)f,ghj 174 6,8
022 1,2,3,4,6,7,8,16 a(lI,ll), b (V) c (v, d, f 099 1,2,3,4,56,7,8 b(V),dfi c(Vill),e mit Phosphat 175 6,8 -
023 1,2,4,6,8 a (L), b (v), c (v 100 1,2,3,4,8910  b(V)dfi ¢ (VIIl) mit StiBungsmittel & Phosphat 176 6,8 b (V)
024 1,2,4,6,8 a (L, b(v),e 101 1,2,3,4,5 b(V),d,i mit Phosphat 177 5,6,7 b (V)
025 1,2,3,4,6,8 a (LI, b(v), d cefgh 102 1,2,4,7,16 i mit Phosphat 178 6,8 =
026 1,2,3,4,56,8 a(LiLi), b (V) de h 103 1,3,6,7,9,12 a(),dgfi mit Phosphat 179 4,6,8
027 1,2,3,4,6,8 a(lLILIv), b (V),h cefg 104 1,234567.8910 a(l,Il, Il 1V),b(V), c (V) mit StiBungsmittel & Phosphat 180 6,8 =
028 1,2,4,6,8 a(LILILIV), b (V) h q defghij 181 6,8 a(),b(v)e d
029 1,2,3,4,6,9,11 a(l),b(v).de c 105 1,2346,7,891415 a(l, Il IIl,1V), b (V), c (VI 182 3,4,6,8 E i mit Phosphat
030 3,4,6 b(V),i a(),c(x),eq mit Phosphat defghj 183 1,2,3 b(V),d
031 1,4 b (V). c(VI),e 106 2,4,6,7,8 a(l),b(v).degqj c (VIVILVIILXIT) 184 2 b (V)
032 1,2,3,4,6,8,9,70 a(llll),b(V),fi d,h  mit Sibungsmittel & Phosphat 107 2,4,56,7,8 a(l),b(V)ij c (VIVILVIILXIT) 185 4,7 o
033 1,2,4,6,9 a (LI, b(v), f h 108 1,2,3,4,56,7,8 a()b(V)deqgi mit Phosphat 186 4,7 b(v).de
034 a (LIl h 109 1,2,3,4,6,7,8 a(l),b(v).de,i g mit Phosphat 187 4,7 b(V).de
035 1,2,4,6,8 a (L), b (V) h 110 1,2,3,4,56,7,8 a()b(V),dei c (VILVIILIXXI), g mit Phosphat 188 6,8 =
036 - a (L), f h 11 2,678 b (V), c(VIL XI),g a(l),c(vixi), e 189 6,8
037 1,2,4,6,8 a (LI, b(v) ey h 12 2,7,8 a(l),b(V).ei d mit Phosphat 190 6,8 5
038 1,2,3,4,6,8,9 a(Lii,b(v),defg h 113 1,2,3,4,56,7,8 b(V)degi mit Phosphat 191 2,56,7,8 b (V)
039 1,2,4,6,8 a (i), b(v),c(Vl),eqg h 14 2, a(l),b(v).e 192 6,8 E
040 1,2,3,4,6,8 a (LI, b(v),dgi h mit Phosphat 115 2,56,7,8 b (V) a(l),c (VIVILXXI, d e 193 6,8
041 1,2,4,6,8 a (LI, b(v),g.i h mit Phosphat 116 2,4,56,7,814  b(V) a(l),c (VIVILXXIN, e 194 6,8
042 1,2,4,6,7,8,9 a (LI, b(v), g hj h 17 1,2,3,46,7,8 b(V).d,i mit Phosphat 195 4,6,8 =
043 1,2,4,6,7,8,9,15 a(llll),b(v),eg] h 118 2, a(l),b(v) ¢ (VIL VIIL X, XII), e 19 6,8 g
044 1,2,3,4,6,8 a(liLi), b(v).d g h 119 2,4,6,7,8 a(l),b(v).de g 197 6,8
045 1,2,4,6,8 a (LI, b(v),c(vil, g h 120 2, a(l),b(v) f.g 198 6,8 =
046 1,2,4,6,8 a (i), b(v),g.i h mit Phosphat 121 1,2,3,4,6,7,8,14 a(l),b(V),c(V),degi c(VIXXI)h mit Phosphat 199 2,4,6,8 a(l),b(v)e
047 1,2,4,6,8,7 a (LI, b(v),g,i h mit Phosphat 122 1,2,3,4,6,7,8,9,11 a(),b(V),c(VLVIl),d.eij c (VILXXI) mit Phosphat 200 2,4,5,6,7,8 a(l),b(v)j
048 1,2,3,4,6,7,8 a (LI, b(v),g h 123 1, a(l),b(v).deg c (VILVIILXXIT) 201 2,4,5,6,7,8 b (V) a(l)e
049 1,2,3,4,6,8 a (LI, b(v),d,gh 124 1, a(l),b(v),c(Vl),dei mit Phosphat 202 2,4,6,8 a(l),b(v) f.g
050 1,2,4,6,7,8 a (LI, b(v), g hj h 125 1, a(l IV, b(v),d f.ghi mit Phosphat 203 2,4,6,8 a(l),b(v)
051 1,2,4,6,8 a (LI, b(v).q h 126 1, a(l),b(v).dei mit Phosphat 204 2,4,6,8 a(l),b(v).j f.g
052 1,2,3,4,6,8 a (LI, b(v),g h 127 1, 6, a(LILv),b(V),d,i mit Phosphat 205 2,5,6,7,8 a(l),b(v) f.g
053 1,2,3,4,6,8 a (LI, b(v),g f.h 128 2,56,7,8 b (V) 206 b (V)
054 1,2,4,6,8 a (i), b(v),a,j h 129 1,2,3,4,6,7,89,16 a()efd 207 1 b(V)e
055 1,2,3,4,6,7,8 a (LI, b(v),g,i h mit Phosphat 130 1 b(V),d,i mit Phosphat 208 a(LlIv), h
056 1,2,4,6,8,14 a (LI, b(v).q h 131 1, a(l),b(v).de 209 EX(LALD) b (V)
057 1,2,3,4,6,8 a (LI, b(v),eq h 132 2, a(l),b(v)ej 210 a(LILILIv), g h b (V)
058 3 i mit Phosphat 133 1 a(l),b(v)deqgh,i mit Phosphat m a(LILILIVv), b (V). g h e
059 1,4 b (V). c(Vl),e 134 6 b(v).d,g 212 a(l) b(v),g.h
060 - b (V) 135 2,4 b(V)i mit Phosphat 213 a(LiLiiv),b(V),gh e
061 1 b (V) 136 1,2,3,4,6,89,10 a(),b(Vv)dfgi mit StiBungsmittel 214 a(llL, g b(V),h
062 4,7 a(l)ei 137 1,2,3,456,7,89 b(V)dgi mit Phosphat 215 a(LILILIV), b (V), g, h e
063 2,4 a(l),e b(V),dg 138 56,7 b(v).d,g 216 b (V)
064 2,4 a()e b (V) d 139 4,6,8,10 b (V)i f mit StiBungsmittel 217 b (V)
065 1,2,3,4,6,9,11  a(),b(V)de c 140 2,4,56,7,8 a(l,b(v).q 218 - -
066 2,4,6,11 a(l),b(v) ej c 141 1,2,3,6,8 d 219 3 i mit Phosphat
067 2,4 = 142 1,2,3,4,6,8 b(V),d,i mit Phosphat 220 3 i mit Phosphat
068 - 143 1,2,3,4,6,8 b (V). d,i mit Phosphat 221 2,6,7 b (V), ¢ (VII) a(l),c(viLxi),e Rindergelatine
069 1,4 a(l),b(v),c\Vi)e 144 1,2,3,4,6,8 b(V),d,i mit Phosphat 222 2,6,7 b (V) a(l),c(VIVILX,XIl),e  Rindergelatine
070 7 b(V).e 145 1,2,3,4,56,7,8 b(V)dei mit Phosphat 223 2,6,7 b (V) a(l),c(VILVILX, XIl),e Rindergelatine
071 7 b(Vv),e 146 1,2,3,4,6,8 b (V). d,i mit Phosphat 224 2,5,6,7,8 b (V) a(l),c(VIVILX XIl)e,g Rindergelatine
072 2,47 b(V),e 147 4,6,8 a(l)e 225 2,4,6,7 b(V).g a(l),c (VILVIILXXI)  Rindergelatine
073 1,3,4,7 b (V) ei mit Phosphat 148 1,2,3,4,6,8 a(l)de 226 1,4,6,7 b(V).g
074 1,3,4 b(V),c(Xl),efi mit Phosphat 149 1,2,3,4,56,7,8 b(V)di mit Phosphat 227 2,14 b (V) a(l),c(VIVILX, XIl),e  Rindergelatine
075 1,2,3,4,7,9 b(v).de 150 1,2,3,4,56,7,8 b(V)d,i mit Phosphat 228 2,4,6,7 b(V),h
076 5,6,7,8 a(ll) b(V),i mit Phosphat 229 2,7,8 b (V) Schweinegelatine
077 1,3,4,7 b(V),e b (V) di mit Phosphat 230 2,6,7 b (V)
a(l),b(v)dei mit Phosphat
LEGENDE ZUSATZSTOFFE: ALLERGENE:
1 Konservierungsstoff 13 Schmelzsalze a Glutenhaltiges Getreide X Pistazien Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen
2 Stabilisatoren 14 Geliermittel | Weizen X Cashewkerne neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe
3 Antioxidationsmittel 15 Feuchthaltemittel Il Gerste XII Haselniisse enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche
4 Saurungsmittel 16 Festigungsmittel Il Roggen Sellerie & Sellerieerzeugnisse verwendet werden.
5  Sdurungsregulator IV Hafer Eier & Eiererzeugnisse
6
7
8

Farbstoffe

9 Geschmacksverstarker
10 SiBungsmittel

11 Backtriebmittel

12 Trennmittel

¢ Schalenfriichte
VI Pinienkerne
VIl Mandeln
VIl Walniisse
IX Erdniisse

~— —Sa o o

Sesam & Sesamerzeugnisse
Schwefeldioxid & Sulfite

Fisch & Fischerzeugnisse
Krebstiere & Krebstiererzeugnisse
Lupinen & Lupinenerzeugnisse
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